
*CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH, OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS. 04/22/24

 W O O D  O V E N  P I Z Z A S  

1 .  MARGHERITA   Tomato, basil, buffalo mozzarella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19

2 .  MARINARA  Tomato, oregano, garlic  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

3 .  P ICCANTE  Capicola, crushed red pepper, aged provolone, tomato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17

4 .  SAUSAGE  Wood-roasted sausage, long hot pesto, mozzarella, tomato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18

5 .  PEPPERONI   Abbruzze pepperoni, oregano, mozzarella, tomato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19

6 .  QUATTRO FORMAGGI  Parmesan, mozzarella, scamorza, grana padano, tomato  . .  17

7 .  AGLIO BIANCO  Garlic, mozzarella, sicilian oregano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16

8 .  MUSHROOM  Smoked mozzarella, garlic crema, rosemary  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19

9 .  P ISTACHIO  Red onion, rosemary, fontina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18

10 .  SP INACH  Baby spinach, oven-roasted tomato, pine nuts, mozzarella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18

11 .  TARTUFO*  Black truffle, egg, fontina  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22 

12 .  SAN DANIELE  Prosciutto, smoked mozzarella, pecorino, arugula  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19

G E L A T O

STRACCIATELLA   6 scoop |  12 pint
OLIVE  OIL   6 scoop |  12 pint
CARAMEL    6
LIMONCELLO CREMA  6 

S O R B E T

LEMON  6 scoop |  12 pint
RASPBERRY 6

FRIED DOUGHNUTS  Cinnamon & sugar, nutella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8

S A L A D S  &  A N T I P A S T I

ROMAINE  SALAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Ricotta salata, cucumber, onion, cherry tomato, mint

LITTLE  GEM CAESAR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Tonnato, red onion, pangrattato, grated egg yolk

ROASTED BEETS  AND BURRATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
Walnut-honey vinaigrette, arugula, vin cotto

MARINATED OLIVES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
Marcona almonds, orange, rosemary

GRILLED OCTOPUS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21 
Fennel, salsa verde, chilies, potato

WHIPPED RICOTTA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Rosemary, olive oil, focaccia

BROCCOLI  RABE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 
Garlic, crushed red pepper, ricotta salata

CALAMARI  FRITTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 
Lemon, shishito peppers, marinara

POLPETTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Wood-roasted meatballs

ARANCINI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
Risotto, parmesan, marinara

ROSEMARY FLATBREAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

P A S T A

SPAGHETTI  POMODORO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
Plum tomato, basil, parmesan

LINGUINE  CACIO  E  PEPE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 
Black pepper, pecorino, parmesan

BEEF BOLOGNESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
Pappardelle, tomato, parmesan

RIGATONI  ALLA  VODKA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
Tomato, chili, pecorino

SHRIMP SCAMPI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21 
Linguine, shallot, garlic, lemon

SARDINIAN GNOCCHI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Basil pesto, pine nut pangrattato, pecorino

D E S S E R T



2 N D  &  L O M B A R D  -  P H I L A D E L P H I A  -  2 1 5 . 3 2 0 . 8 0 0 0  -  P I Z Z E R I A S T E L L A . N E T
Sun-Sat: ÂP.M. –ÀP.M.

CONNECT WITH US!    @PIZZERIA_STELLA #PIZZERIASTELLA

C O C K T A I L S

S O F T  D R I N K S

MELETTI MULE 
Vodka, Meletti Amaro, Lime, Ginger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

LA LUNA 
Beefeater, Strega, Blackberry, Apricot, Lemon, Egg White . . . . . . . . . . . . 15

CAFFE CORRETTO  
Cold Brew, Agave, Amaro, Rum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

SGROPPINO 
Lemon Sorbet, Smirnoff, Prosecco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

IL FARFALLA 
Butterfly Pea Flower Gin, Bergamot Liquor,  
Fever Tree Mediterranean Tonic  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

SEASONAL SANGRIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11/40

ARANCIATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

LIMONATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

GINGER BEER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

FRESH SQUEEZED LEMONADE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

KUTZTOWN SARSAPARILLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

KUTZTOWN RED CREAM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

B E E R

D R A F T

LOVE CITY UNITY IPA (PA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 
PERONI (Italy)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8   

 
B O T T L E S  A N D  C A N S 

CIGAR CITY JAI ALAI (FL)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

NEW TRAIL CRISP LAGER (PA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

STELLA ARTOIS (Belgium)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

TRÖEGS PERPETUAL IPA (PA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 

CIGAR CITY MADURA BROWN ALE (FL)  . . . . . . . . . . . . 8

HALF ACRE LAGER TOWN 16OZ (IL)  . . . . . . . . . . . . . . 9

NESHAMINY CREEK POST UP PILS (PA)  . . . . . . . . . . . 8

S P A R K L I N G          

ALFREDO BERTOLANI ROSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 6 
Ripe Berry, Plum, Dry Finish

LINI 910 LAMBRUSSCO ROSSO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 / 7 2 
Bright Red Fruit, Juicy Minerality, Clean Finish

ROCCHINA PROSECCO DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 / 6 6 
White Peach, Crisp Minerality, Floral

W H I T E           

CIRO SEGNO LIBRANDI BIANCO . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 / 3 0 / 6 0 
White Peach, Citrus, Zesty Acaidity, Toasted Almond

UMANI RONCHI VERDICCHIO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 / 3 6 / 7 2 
Poached Pear, Minerality, Almond

PRODUTTORI DEL GAVI IL FORTE . . . . . . . . . . . . . 1 4 / 3 0 / 6 0 
Peach, Light Almond, Lively Acidity

TERREBIANCA LANGHE FAVORITA . . . . . . . . . . . . . . 1 6 / 3 6 / 7 2 
Citrus, Pear, Light Acidity

VILLA CATERINA PINOT GRIGIO . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 / 2 8 / 5 6 
Light Body, Fresh Acidity, Citrus

DONINI CHARDONNAY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 / 3 3 / 6 6 
Green Apple, Pear, Crisp Finish 

R O S E          

MARCHESINI CHIARETTO VENETO . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 / 3 4 / 6 8 
Green Apple, Strawberry, Light Acidity

BOCCADIGABBIA ROSEO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 / 2 8 / 5 6 
Dry, Crisp Acidity, Ripe Red Fruits

R E D    

DUE TORRI PINOT NOIR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 / 3 3 / 6 6 
Light Body, Soft Tannins, Ripe Berries

ROCCO SANGIOVESE TOSCANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 / 3 3 / 6 6 
Medium Body, Ripe Plum, Raspberry

GIULIANO ROSATI MONTEPULCIANO D'ABRUZZO 1 3 / 2 8 / 5 6 
Light Body, Soft Tannins, Tart Cherry

FRATELLI SERIO &  
BATTISTA BORGOGNO DOLCETTO D’ALBA . . . . . . 1 4 / 3 0 / 6 0 
Light Body, Medium Tannins, Ripe Red Fruits

ISOLA DEL SATIRO ROSSO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 / 3 0 / 6 0 
Cherry, Floral, Soft Acidity

MICHELE CHIARLO LE ORME  
BARBERA D’ASTI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 / 3 0 / 6 0 
Ripe Red Fruits, Medium Body, Low Tannins

CIACCI PICCOLOMINI TOSCANA ROSSO . . . . . . . . 1 6 / 3 6 / 7 2 
Ripe Red Fruit, Full Body, Light Spice

OTTOVENTI ‘WOW’ NERO D’AVOLA . . . . . . . . . . . . . . 1 5 / 3 3 / 6 6 
Dark Cherry, Full Bodied, Cacao

ZENATO VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSA . . . . . . . . . . . . . 1 2 0 
Black Currant, Black Pepper, Vanilla

S P R I T Z

APERITIVO SPRITZ 
Cappelletti, Prosecco, Grapefruit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15/55

FIORE SPRITZ 
Acqua De Cedro, Hendricks, Prosecco, Rose, Hibiscus . . . . . . . . . . 15/55

RABARBARO SPRITZ  
Smoked Rhubarb, Lambrusco, Orange Blossom Honey, Lemon . 15/55

N E G R O N I

CLASSICO 
London Dry Gin, Sweet Vermouth, Campari . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

BIANCO 
London Dry Gin, Blanc Vermouth, Bitter Bianco, Acqua di Cedro . . . . . . . 16

STAGIONE  
Chai Tea Bourbon, Amaro, Vermouth, CamparI . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15


